MENU FESTES

Aperitiu
Caldo d'escudella amb galet farcit de pilota

Per compartir

Ensaladilla russa amb tartar de gamba blanca
Pernil iberic
Croquetes de ceps
Escopinyes a la planxa amb oli d'all i llimona
Pa de coca amb tomaquet

Segons a escollir

Arros del senyoret*
Canelons de rostit amb bolets i suc de rostit

Terrina de garrinet amb parmentier i salsa de soja amb taronja
Filet de vedella amb patates "rissolés" i salsa de castanyes (supl. 7€)
Rap a la planxa amb carxofa confitada i velouté de crustacis (supl. 10€)

Postre a escollir

Catalanet (gelat de torré amb crocanti i ratafia)
Crema catanana amb carquinyoli
Sorbet de gerds

45€

Aigua, torrons, neules i copa de cava inclosos.
Altres begudes no incloses.
*Arrossos minim 2 pax.



MENU FIESTAS

Aperitivo

Caldo de escudella con galet relleno de pelota

Para compartir

Ensaladilla rusa con tartar de gamba blanca
Jamon ibérico
Croquetas de boletus
Berberechos a la plancha con aceite
de ajo y limon
Pan de coca con tomate

Segundos a elegir

Arroz del senorito*
Canelones de asado con setas y jugo de asado
Terrina de cochinillo con parmentier y salsa de soja con naranja
Solomillo de ternera con patatas «rissolées»
y salsa de castanas (supl. 7€)
Rape a la plancha con alcachofa confitada
y velouté de crustaceos (supl. 10€)

Postre a elegir

Catalanet (helado de turron con crocanti y ratafia)
Crema catalana con carquinoli
Sorbete de frambuesa

45€

Agua, turrones, neulas y copa de cava incluidos.
Otras bebidas no incluidas.
*Arroces disponibles para un minimo de 2 pax.



FESTIVE MENVU

Appetizers

Escudella broth with a galet pasta shell stuffed
with traditional Catalan meatball filling

To share

Russian salad with white prawn tartare
Iberian ham
Porcini mushroom croquettes
Grilled cockles with garlic and lemon oil
Catalan coca bread with tomato

Main courses to choose from

Seafood paella (peeled and deshelled)*

Roast meat cannelloni with mushrooms and roast meat sauce
Suckling pig terrine with parmentier potatoes and orange soy sauce
Beef tenderloin with «rissolées» potatoes
and chestnut sauce (supl. 7€)

Grilled monkfish with confit artichoke
and shellfish veloute (supl. 10€)

Desserts to choose from

Catalanet (turrén ice cream with crunchy praline and ratafia)
Catalan cream with carquinyoli biscuits
Raspberry sorbet

45€

Water, turrdn, neules and a glass of cava included.
Other drinks not included.
*Rice dishes are available for a minimum of 2 people.
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